2 Rezepte aus der Weihnachtsbäckerei!!!!
Spritzgebäck: 

· 500g Mehl

· 250g Butter (keine Margarine)

· 250g Zucker

· 1 Ei

· 2 Eigelb

· 1 Vanille-Zucker

· 1 Messerspitze Backpulver

Alle Zutaten gut durchkneten und anschließend ca. 1 Stunde kalt stellen.

Nougat-Köpfe:

· 300g Mehl

· 100g Butter oder Margarine

· 200g Nuss-Nougat

· 1 Ei

· 1 Vanille-Zucker

· ½ Teelöffel Backpulver

· 1 Backaroma Orange

Teig vierteln, 4 Rollen formen und kalt stellen.

Zur Verzierung weiße Schokolade oder Zitronenglasur.

Gutes Gelingen wünscht U. Wönnemann.

